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Die klassische, unwiderstehliche Vorspeise Syriens in
unzahligen Variationen - vegetarisch und nattrlich auch vegan
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orientalischer Salat mit geréstetem Pitabrot und Granatapfel
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gegrillte Hahnchenbrust mit Paprika, Zwiebeln und
orientalische Knoblauchcreme

S'H LSHSEBULR E K @30S Tl I Rednuse, oo s uie o
Blatterteigrollen gefullt mit Schafskase
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mit Sesamsauce, auch als Hauptgericht méglich

12
KIBBE MIT SEMSAM UMMANTELT (3 STUCK)
Bulgurteig gefullt mit Gemuse
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KIBBE GEFULLT MIT LAMMHACK (3 STUCK)
Bulgurteig gefullt mit Lammhack und WalnUssen
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mit Curry-Sauce und Basmatireis
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GEBRATENE AUBERGINE MIT SCHAFSKASE.. °

auf Tomaten-Basilikum-Sauce mit Kartoffelptree
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LAMMRUCKEN MIT DER PISTAZIENKRUSTE..

auf Rotwein-Granatapfel-Sauce, GemuUse und Piment-Zimt-Reis
6,8

ZOORG BN KA S B S A T AT s o e os TR s 0y oy g P
mit Datteldressing und WalnUssen
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auf Schafskase-Basilikum-Sauce mit Basmatireis
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MARSEESTHIAH N C.H B N B R U S e e 00 g et et Hraie
mit Kichererbsen Ragout und Basmatireis
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mit Curry-Sauce und Basmatireis
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mit Sesam-Koriander-Sauce, Sherry-Tomaten und Harissa-
Kartoffeln
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mit Salat , Wassermelone und Bohnenkraut
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Mediterranes Ratatouille mit Basmatireis
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auf Joghurt-Minze-Sauce mit Piment-Zimt-Reis

FRANZOSISCHE BARBARIE ENTENBRUST...?
mit Feigen-Anis-Sauce, GemuUse und Piment-Zimt-Reis
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HAHNCHENNUGGETS MIT POMMES .:ueeeeeoeenon
FUr unsere kleinen Géaste
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MAZZA

-syrische Vorspeisenspezialitaten-
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GARNELEN
auf Apfel-Curry-Sauce
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ROSA GEBRATENE LAMMHUFTE
auf Apfel-Curry-Sauce
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DIE SUSSE SUNDE DES ORIENTS

PRO PERSON 52,00
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MAZZA
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HAUPTGERICHT IHRER WAHL
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DIE SUSSE SUNDE DES ORIENTS

PRO PERSON 44,00
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2019er Blanc de Blanc 0,75L 44,00
Sauvignon Blanc, Muscat,

Chardonnay

Weingut Chateau Kefraya

2013er Chateau les Cedres 0,75L 66,00
Cabernet Sauvignon, Syrah
Lebanon



